Aperitif

Espresso Martini €11,-
Wodka | Kaffeelikor | Espresso

Heimat - Genuss
Menu

Kurbiscrémesuppe
Ingwer | Kokos-Milch | Kurbiskerne

*k%*

Barbarie Entenbrust rosa gebraten
Portweinjus | Mohren | Pastinaken | Pommes Anna

*k*

Créme brilée mit Orangen
Tonkabohnen-Eis

€47,-

Menu-Bestellungen
Mittags von 12.00 - 13.30 Uhr
Abends 18.00 -20.00 Uhr

RINGHOTELS

Echt HeimatGenuss erleben



Vorspeise | Suppe

Sous vide gegartes Roastbeef | aus der Region € 16,-
mariniert | dunn tranchiert | Salatbouquet

Niedrigtemperatur-Garmethode, bei dem Lebensmittel vakuumiert und dann
schonend in einem prazisen temperierten Wasserbad bei Temperaturen unter 100 °C
gegart werden, was zu perfekter GleichmaRigkeit, saftigen Texturen und intensiven

Aromen fuhrt. Nach dem Garen im Beutel (oft mehrere Stunden)

Kurbiscrémesuppe €9,-
Ingwer | Kokos-Milch | Kurbiskerne

Rinderkraftbruhe ,,Art des Hauses“ € 9,-
Eierstich | Markklo3chen | Blumenkohl

Alle Suppen fur 2 Personen im Topf € 16,-



Salat | Veggie | Pasta

Cesar Salad | Hahnchen in Panko € 23,-
Roma Salat | Cesar-Dressing | Kirschtomate
Parmesan | CroGtons

Linguine mit Truffelbutter € 19,-
gerostete Walnusse | Beurre blanc

Teuto Triiffel genau richtig. Diese frischen Triiffeln stammen aus unseren Triiffelplantagen in
Niedersachsen und Nordrhein-Westfalen. Anders als bei Wildsammlungen, die in Deutschland
verboten sind, wachsen unsere Triiffeln unter kontrollierten Bedingungen — mit viel Fachwissen,

Geduld und Liebe zur Natur.

Kurbis Risotto mit Jacobsmuscheln € 31,-
Rucola | Parmesan | Zitrone

ohne Jacobsmuschel € 19,-

Chardonnay - Sélection Prestige Pays d'Oc IGP

Der Chardonnay - Sélection Prestige Pays d'Oc IGP von Bouchard Ainé & Fils ist ein
herausragender Weilwein aus dem renommierten Anbaugebiet Languedoc-Roussillon in

Frankreich. Mit seiner eleganten goldenen Farbe und aromatischen Noten von reifen
Friichten wie Apfeln und Birnen sowie einem Hauch von Vanille und Toast, verwdhnt dieser
Wein die Sinne. Am Gaumen Uberzeugt der Chardonnay mit einer angenehmen Frische und
einer harmonischen Balance zwischen Fruchtigkeit und Eleganz. Ein grof3artiger Begleiter zu
Fischgerichten, Geflugel oder einfach solo genossen. Dieser Wein ist ein wahrer Genuss fur
anspruchsvolle Weinkenner und Liebhaber franzdsischer Weiltweine.

0,21 €9,-1 0,751 €29,-



Hauptgerichte

Schnitzel vom Schwein “ Wiener Art” € 25,-
Rahmsauce | Bratkartoffeln | Salat

Homemade Burger € 23,-

Brioche-Bun | 180g Rinder-Patty | Bacon | Cheddar | Tomate
Gewurz-Gurke | Cocktailsauce | French-Fries

Zwiebelrostbraten Australische Hufte | 200g € 29,-
gerOstete Zwiebelringe | Trollingerjus | Rostkartoffeln
Salatbouquet

dazu ein Pott’s Landbier vom Fass 0,31 € 3,90 | 0,51 € 5,90

Das erste in NRW gebraute Landbier ist das Pott’s Landbier, ein echtes
.,Munsterlander Original®. Seinen kraftigen und besonders wirzigen Geschmack
verdankt das untergarig gebraute Bier der Komposition von vier ausgesuchten
Malzsorten und verleihtihm gleichzeitig seine sanfte Bernsteinfarbe. Eine leichte,
zuruckhaltende Hopfennote rundet das Geschmackserlebnis ab.



Klassiker Menu

Rinderkraftbriihe ,,Art des Hauses*
Eierstich | Markklo3chen | Blumenkohl

*k*k%k

Zwiebelrostbraten Australische Hufte
gerOstete Zwiebelringe | Trollingerjus | Rostkartoffeln
Salatbouquet

*kk*k

Variation von der Callebaut Schokolade
Mousse | Eis | Crumble | Sol3e | Chips

€ 47,-

Wild-Menu

Geraucherte Entenbrust
Rucola-Apfel-Salat | Walnuss-Vinaigrette | Cumberladsauce

*k*

Hirschkalbsbraten aus deutscher Jagd
Burgundersol3e | Rotkohl | KIofe

*k*

Hausgemachtes Waldfrucht-Sorbet
Pavlova-Chips | Himbeergeist

€ 51,-
Menu-Bestellungen

Mittags von 12.00 - 13.30 Uhr
Abends 18.00 -20.00 Uhr



Hauptgerichte

Grinkohl ,landlich-regional”“ € 24,50
Kohlwurst frisch & gerauchert | Krustenschinken
westfalische Bratkartoffeln | Senf

Lachsfilet en papilotte (ca.20min zubereitung) € 29,-
auf herbstlichen Gemusen & Kartoffeln
mit frischen Gartenkrautern

“En papillote” ist eine franzdsische Kochtechnik, bei der Lebensmittel in einem luftdichten Packchen
aus Pergament- oder Backpapier gegart werden, sodas sie im eigenen Saft dampfen und besonders
aromatisch werden.

Barbarie Entenbrust rosa gebraten € 29,-
Portweinjus | Mohren | Pastinaken | Pommes Anna

Hirschkalbsbraten aus deutscher Jagd € 31,-
Burgundersol3e | Rotkohl | KloRe

Spatburgunder trocken | WG Bretz | Rheinhessen

Ein ausgezeichneter trockener Rotwein vom Weingut Bretz in Rheinhessen. Der Bretz
Spatburgunder Trocken besticht durch sein sattes Rot und der angenehmen Saurestruktur.
Dieser Rotwein duftet férmlich nach Waldbeeren und verspriht Aromen von Mandeln und
reifer Friichte. Die Trauben fir diesen Wein werden vollreif und extra spat geerntet.

Der Spatburgunder ist in der Weinwelt eine sehr bedeutungsvolle Rebe, die auch als
Edelrebe bezeichnet wird. Er wurde wahrscheinlich bereits von den Romern angepflanzt. Es
handelt sich innerhalb der Weinwelt um eine bedeutungsvolle Rebe, weshalb sie als
Edelrebe bezeichnet werden kann.

0,21 I €8,50 0,751 1 27,-



Dessert

Créme brilée mit Orangen € 11,-
Tonkabohnen-Eis

Hausgemachtes Waldfrucht-Sorbet € 8,-
Pavlova-Chips | Himbeergeist

Variation von der Callebaut Schokolade €12,-
Mousse | Eis | Crumble | Sol3e | Chips

Callebaut ist eine weltbekannte Marke fur feinste belgische Schokolade und Kuvertire
Bekannt fir solide, intensive und ausgewogene Kakaonoten
Die Produkte unterstutzen auch direkt Kakaobauern

Affogato ,,3Birken”“ € 5,-
Espresso | Pralin-Eis | Amarettini

Wie ware es mit einer Kaffeespezialitat oder Digestif?!
Gerne beraten wir Sie bei lhrer Wahl.

Alle Eissorten und Sorbets aus eigener Herstellung



